UN GATEAU, MILLE SABORDS !

Pour le gateau, il te faut : .

* 4 ceufs
* 60 g de sucre
* 60 g de beurre

* 125 g de poudre d’amandes ‘Pa‘é’aa:‘;m_g_

e
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® Séparer les blancs des jaunes.
® Mélanger le sucre et les jaunes d’ceufs.
Faire fondre le beurre.

Ajouter au mélange le beurre fondu
et la poudre d’amandes.

Monter les blancs en neige,
les incorporer au mélange.

® Tapisser un moule rond (23 & 25 cm
de diamétre) de papier sulfurisé.

® Mettre a four chaud (200°) 20 minutes. Pour la déco, il te faut :
* des bonbons
Laisser le gateau refroidir. = un rouleau de réglisse
* un sucre en morceau
Retourner le gateau sur une assiette. * une serviette en papier

Oter le papier sulfurisé et décorer.

Cette recette est offerte par le magazine ngpr;ﬂe n°630.



