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Pour le géteau, il te faut :

un yaourt nature

3 pots de farine

2 pots de sucre en poudre
un demi-pot d'huile

2 ceufs

un sachet de levure

® Verse le yaourt dans un saladier.
Lave et essuie le pot de yaourt,
il va te servir d'unité de mesure.

o Ajoute dans le saladier : la farine,
la levure, le sucre, les ceufs, I'huile.

o Mélange bien et verse le tout

dans un moule beurré y
en forme de couronne.

® Fais cuire & four chaud, 4
thermostat 6 (1807),
pendant environ 30 minutes. =7
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® Démoule le gateau
sur une assiette. -.k &
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Pour la décoration, il te faut :

des biscuits secs (langues de chat)
des bonbons

Laisse bien refroidir le gateau,
avant de le décorer |

Demande d un grand de faire une fente
d’environ 2 cm de profondeur
tout autour du géteau, sur le dessus.

Dans cette fente, glisse un biscuit,

puis un bonbon, puis un biscuit,

et ainsi de suite.

Fais aussi des petites fentes sur le cété,
et plante un bonbon dedans.

Tu peux aussi ajouter une féve |
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