Les fetakroks

Peur 8 fétakreks « Préparatien : 40 minutes « Cuissen : 20 minutes

Ingrédients

200 g de féta (c’est un fromage grec) ) T TROP BON,

150 g de fromage frais nature ltgssg?};l (-HN]SSONS \ <
80 g de gruyére rapé g - ni= g
8 feuilles de brick _ .

@ 50 g de beurre fondu

20 feuilles de menthe hachées
'iggd 1/2 bouquet de persil plat haché

g du poivre
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Recette : Bruno Muscat. Stylisme et réalisation : Julie Boogaerts. Photo : Benoit Teillet. lustrations : Laurent Simon.

0 Ecrase la féta. Pour eCoupe chaque eRabats plusieurs @ Pose le triangle sur
faire la farce, mélange  feuille de brick fois la feuille de brick une plaque couverte
les 3 fromages avec en deux. Pose une jusqu’a obtenir un de papier cuisson. Fais
la menthe, le persil cuillerée a soupe triangle. Badigeonne de méme pour les

et le poivre. Allume de farce sur un cété ensuite le fétakrok autres fétakroks. Mets
le four a 180 °C. de la feuille. avec le beurre fondu. au four 20 minutes.
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