L] recette.
Latarte soleil de Noeél

Peur 6 persennes - Préparatien : 40 minutes « Cuissen : 40 minutes
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o Allume le four e Saupoudre e En partant @ Torsade les parts,
a 180 °C (th. 6). Etale avec le gruyere rapé. du verre, coupe puis retire le verre.
une des pates avecson  Pose la seconde 24 petites parts : Bats l'ceuf avec le lait

Recette : Bruno Muscat. Stylisme et réalisation : Julie Boogaerts.

Photo : Benoit Teillet. Illustrations : Laurent Simon.

papier sur une plaque.  pate sur la premiere et étale ce mélange

Puis badigeonne-la et referme le bord. avec un pinceau (ou

de tapenade jusqu’a Retourne un verre 3 _2 :-jﬁ avec tes doigts). Mets

un centimetre du bord.  au milieu de la tarte. \,\: = \\\ :- au four 30 minutes.
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